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Ganadores se alistan para concurso nacional que se realizará en Ayacucho  
 

CACAO DE CAJAMARCA OCUPÓ PRIMEROS LUGARES EN CONCURSO DE 

MACROREGION NORTE  
   
 

El cacao de Cajamarca, arrasó con la etapa macro regional del Concurso Nacional 

“Cacao Peruano Conquistando el Mundo” ocupando los tres primeros lugares en 

esta competencia en la que participaron también productores de Tumbes, Piura y 

Amazonas. Los ganadores se alistan para la etapa nacional que se realizará en 

Ayacucho.  

   

La etapa macro regional se realizó en la ciudad de Piura el 10 y 11 de junio, hasta 

donde llegaron destacados catadores nacionales con amplia experiencia en el tema 

quienes realizaron una evaluación física y sensorial de las muestras de cacao 

presentada por los productores participantes provenientes de los departamentos 

del norte del país.  

   

El jurado calificador, designó como ganadores del primer, segundo y tercer puesto a 

los productores de la Región Cajamarca quienes forman parte del Proyecto 

“Incremento Sostenible de los Ingresos Económicos y el Empleo de Pequeños 

Productores de Cacao Orgánico” que viene ejecutando CARE Perú con el 

financiamiento de FONDOEMPLEO y PROSAAMER, mientras que el cuarto y quinto 

lugar fueron ocupados por los productores de la región Piura. 

 

Por primera vez el cacao de Cajamarca ha obtenido un reconocimiento de esta 

naturaleza, lo que permite resaltar el trabajo de mejoramiento de la calidad del 

grano de cacao que viene realizando el equipo técnico del proyecto; cuyo objetivo 

es mejorar la calidad y competitividad del cacao orgánico de las provincias 

cajamarquinas de Jaén y San Ignacio, logrando su articulación comercial a 

mercados especiales de exportación orgánicos y el comercio justo. 

 

La IV Edición  del Concurso Nacional de Cacao, denominado “CACAO PERUANO 

CONQUISTANDO EL MUNDO” es organizado por la Asociación Peruana de 

Productores de Cacao – APPCacao, tiene como objetivo seleccionar a las mejores 

muestras de granos de cacao así como contribuir a mejorar y promover la imagen y 

la calidad del cacao peruano. 

 

La etapa final de este concurso, se realizará los días 02 y 03 de Julio del presente 

año en la localidad de San Francisco, Valle del Río Apurímac – Ayacucho. Nuestros 

productores ganadores de la etapa macro regional, se alistan para asistir a la 

siguiente etapa de esta competencia que reunirá a los más destacados expertos 

catadores nacionales e internacionales. 
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